Ben de commande

TRAITEUR

\feél 2024




BON DE COMMANDE NOEL , PRIX

Carte disponible du 20 au 29 décembre DI SISO QTE UNITAIRE LA 1T
Commande possible minimum10 jours avant Brochette de caille rotie 10€50
. . tél: 02 41 30 91 89 €5
ReCBDtlonS @: nico2receptions@orange.fr Magret de Canard 9€80
Nom Dae de retrait - Croustillant d’ agneau confit 11€50
P Moelleux de pintade TO€90
renom : Numéro de commande: P
. Filet de boeuf Rossini 13€50
Email —
Tél: Dos de cerf poélé 12€90
. PRIX Pommes de terre grenailles 2€00
DESCRIPTION QTE UNITAIRE TOTAL - & —
Ecrasé de pomme de terre 2€00
Amuses bouches 7€90 ) <
Lacd ; Moclleux de légumes 2€00
‘ardoise a partager e
pPattag 759 Pommes de terre salardaises 2€00
E IS Poclee de legumes 2€00
Pressé de boeuf confit e ;
1 - 10€20 Poclee de champignons 2€00
Tri le o o
rHogie gourmande eyo Mousseline patates douces 2€00
Tataki de boeuf 9€40
Verrine festive 9€20 Plateau de fromages 3€80
Deéclinaison de saumon 10€50 Croustillant de camembert 3€60
St Jacques Flambees 12€30 Assortiment de mignardises 6€00
Huitres farcies 10€90
Petit feuilleté ris de veau 10€90 Tartiflette, charcuterie 9€50
Rougail saucisse 8€90
Filet de bar grillé 12€90 Fondant de boeuf 9€70
Tournedos de lotte €90
Merlu en crotite d’herbes 9€30 Saumon fumé tranché 48¢€/kg
Duo de cabillaud 9€90 Saumon fumé non tranché 43€/kg
Pav¢ de saumon grille 10€50 Foie gras tranché 89¢/kg
Foie gras non tranché 79€/kg
Merci de ramener le matériel propre. Rillauds maison 17¢/kg

Pour les commandes du 24 et 25 décembre merci de ramener le matériel propre_

le jeudi 26 décembre impérativement.

SIGNATURE :




